
 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

☆☆７・８月の主な予定☆☆ 

１(火) 期末考査 

３(木)～４(金) １年普通科ｲﾝﾀｰﾝｼｯﾌﾟ 

８(火) 調理コース２年洋食発表会 

１７(木) デュアル実習成果報告会 

１８(金) 終業式 

２２(火) ～２５(金) 調理コース校外実習 

２８(月) 調理コース発表会（万博）  

８月８日(火) 中学生体験学習 

和歌山県立南部高等学校 

▽第１回学校運営協議会▽ 
 

 6月11日本年度１回目の学校運営協議会

が実施されました。メンバーは下記の通り。

今年も１年間よろしくお願いします。 

 

 

☆調理講習会「魚」☆ 

  ６６月月１１９９日日((木木))  

調調理理ココーーススのの２２年年生生３３年年生生がが合合同同でで「「魚魚」」

調調理理のの講講習習会会をを実実施施ししままししたた。。ここのの日日はは「「カカ

ツツオオ・・シシイイララ・・アアジジ」」ををささばばきき、、おお刺刺身身やや天天

ぷぷらら、、たたたたきき等等をを作作りりままししたた。。  

  

  

  

  

  

  66 月月 2200 日日((金金))  

  調調理理ココーースス３３年年生生がが「「ハハモモ」」料料理理にに挑挑戦戦！！  

東東急急リリゾゾーートトのの料料理理長長ににおお越越しし頂頂きき、、ハハモモのの

調調理理法法をを教教ええてて頂頂ききままししたた。。骨骨切切りり包包丁丁をを使使

っっててのの骨骨切切りりはは、、力力加加減減もも難難ししくく苦苦戦戦ししてていい

ままししたた。。何何度度かか  

皮皮ままでで切切りりなながが  

ららもも指指導導をを受受けけ  

ななががらら感感覚覚ををつつ  

かかんんででいいくくこことと  

がが出出来来たたよよううでで  

すす。。  

 ６月１８日(水)３年生調理コース生が中国

料理調理講習会を行いました。講師として大

阪調理専門学校の方が来校。その中には本校

卒業生の小竹愛美さん(食と農園科・加工流通

コース/R5 年度卒業)も 

おり、一緒に指導して 

くれました。夢を抱い 

て頑張る後輩達に先輩 

が丁寧に教えてくれま 

した。 

☆先輩が先生！☆ 《《後期生徒会役員選挙》》 

６月１６日(月)後期の生徒会役員選挙が行わ

れました。７月１日からは新しいメンバーで活

動していくことになりますのでよろしくお願

いします。 

  【会長】 

     ３年 B 組  向井 悠真  

  【副会長】 

     ３年 S1 組 中平 結菜 

     ２年 S2 組 武田 崚太郎 

  【書記】 

     ３年 A 組  木下 優汰 

     ２年 A 組  栗山 優花 

  【会計】 

     ３年 A 組  森山 倫太郎 

     ２年 A 組  中村 沙里奈 

会 長  畑﨑 周定 

副会長  島田 由香 

委 員  井戸 和彦  大樫 浩史 

     大和田順子  嵜山 友己 

     火縄 福生  丸山 寛 


